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ENGAGER LES PROS :

MISSION IMPOSSIBLE
?

Auj our dohui |l a probl ®mati gué nodoest plus d
é Mais comment leur faire passer un message ?

71 /O des acti fs estiment quoil s manqguent

(travall, taches méenageres*, familleé )

75 /O doentre eux travaillent pendant | eu

* + 35% de temps passé Sources : IPSOS/OpinionWay



LA CLEf DE LOENGAGEMENT D
LES TOUCHER DANS UN CONTEXTE
METIER

8 1 /O des lecteurs sont attaches a la Presse pro.

91/Opensent gue | 0r nformation est fi1 abl
8 8 /O se sentent bien informés sur la Presse pro.
88/0Ia Jjugent utile dans | 0Oexercice de |

88 /O la consultent régulierement.

Sources : IPSOS
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PARCE QUO | BESOINDDEITCONTENUS
POUR ETRE PERFORMANTS

Conselller

i &
SOSEXPERTS ‘ Fiche pratique > JURIDIQUE

ACTUALITE
REPERES |
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nombre important des accidents du travail dans i
= eplonge la restauration traditionnelle. Il faut donc veiller,
notamment, a bien entretenir les équipements,
- & nettoyer et ranger les couteaux dés leur
P P utilisation terminée.
) + all Les autls d main, essentiellementles  travailler en force et risquera une tendinite de maintenance des équipements de travail
p de rep = N- VIEN A D () . couteaux, occasionnent deuxseuls 19% sl utlise longtemps, Le couteausera (L4321 du codle du traval), Pour s assurer
018 e 0 plong - I\ des accidents du travil en restauration  aussi moins aisé A manier, il pourrait riper  du maintien en état de ces matériels, il doit
& es e r DI O commerciale. Les coupures peuvent aussi et e saarié risquerai de se blesser oude  prooéder des vérifcations (R4323.23),
a = étre caustes par des verres cassés, de  blesser un coliégue. l st donc essentiel e  Le résultat est consigné sur unregistre
E 2 Wires e lavalsselle ébréchée, des machinesa  prendre soin du il du couteau, notamment  qui précise la date et dentité de
P w— obofts manutantio il O trancher, des méangeurs par une formation du salarié a 'affilage et personne ou de lorganisme qui procéde
g 5 . prog o qui compo d 9 Pour le code dutravail les outils 3 alaffltage. Pour e nettoyer, mieux vautne 4 la vérification (D4711-2). Aucune forme
de co e, Indica 3 ono 5 ons g tip main comme les machines sont des pas le mélanger avec d'auitres ustensiles et particuliére nest requise pour e registre qui
e e 50 eculpements pour esquels vous avez une  proscrireles méthodes ou les produits de it étre tenu 3 la dsposition de inspection
00 unité de da obligation de maintenance, pour préserver - nettoyage trop corrosifs. du travall, des controleurs des caisses
3 e an plus o es année la séourité et |a santé des travailleurs. + Concernant les machines, vous devez  régionales d/Assurance maladie. du Comita
dis que le no es en cha ole + Concernant les couteaux, l est essentiel - procéder a des vérifications afindevous  dhygiéne, de sécurité et des conditions
! o de sassurer qu'ils sont correctement  assurer que lour utilisation n'est pas de travall, ou  défaut des délégués du
! affiés et affités. A défaut, e salari¢ dewra  dangereuse. Lemployeur aune obligation  personnel (L4711-3 et L47L1 4y
% = Pistes de réflexion et d'action Pour vous aider
b AUMENTAR P A e i iy S
Nhésitez pas 4 faire appel au
d'étude Vel c gue oo équipements scient toujous tsés avec ewrs Wil ki
de co - protections. Rappel: les équipements de travail doivent étre conformes prévention de votre caisse
: Vos cuisiners utisent auxrégles techniques ui ke sont applicables. régionale de santé au traval,
e y des machines a trancher, . v I'institut national de recherch
alg % A E s Les equiperments mis sur le marché 1'état neuf. 3prés 1992, revétus
émoig o qeles s oupe T esps DES DIRIG 0 Ao UVeS GAAGATIS | e CE e i e ot s s o Sdestani i s
p i aude HES S 4 e | desdisposiifs de protection. dinstruction enfrangais. trouverez les coordonnées de
qué = desscupes > %2 {l0) s donvert Bire entretenus de sorte & préserverles dispositfs deséouritg. | | 12 caisse de santé au travailde
de o 0 pos o 9 BiO HES KEoiRE ‘enbon état de fonctionnement, votre région.
2 X - e N kS 0 15 8
o A E 9
7 P A 2 i rls o | Veilez ce qu'ls solent toujours nettoyés et rangés aussitot apras UNE QUESTION ?
o doucs, caros ) o | e il ek otseac utiisation, qu'ls ne rainent pas sur s pans de travail.
03612 loncé deus produit, oS s aneny K des outils tranchants. o ¥ 2
. Veilez  ce que les utiisateurs portent les équipements de profection
sk 0 ol autres varétés Ca s | individuelle adaptés: gants, tablers..

Les couteaux sont s mélangés
| avecle estedolavaissoll ot
res ustensies 7

Lavaisselle sale est-elle empilée
avecrisque de chute et de casse 7

Nettoyezles ustensiles et objets coupants ou tranchants 4 part.

Dermandez consell & votre fournisseur de couteaux sur e produt 3 utliser

| Faites la vaisselle au fur et & mesure.
Stockezla comectement.
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A la recherche de solutions concrétes sur ces supports métier,
les pros ont une plus grande receptivité a vos messages



